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stundarsakir. Þá er í undirbúningi 
verkefni á athafnasvæðum Eim-
skips og Samskipa í Sundahöfn. Í 
Neskaupstað hefur EFLA verið að 
hanna lausnir fyrir Síldarvinnsluna 
(SVN) þannig að uppsjávarveiði-
skipin geta tengst frá bryggju á 
meðan verksmiðjurnar eru að 
vinna aflann. Fyrsta verkefnið fyrir 
SVN er að klárast í vor, bæði 
breytingar tengibúnaðar um borð 
í skipunum sem og tengihlutinn í 
landi. Ég veit að fleiri uppsjávar-
fyrirtæki eru að horfa til slíkra 
lausna enda er þetta stórt um-
hverfismál og mikill áhugi hjá 
höfnum og fyrirtækjum um land 
allt að ráðast í slík verkefni.“ 

Orkuskiptin halda áfram
Þeir félagar segja að víða erlend-
is, t.d. í gámahöfninni í Rotter-
dam, sé verið að efla landteng-
ingar flutningaskipa fyrir vistvæna 
orku í því skyni að draga úr meng-
un. Þróunin í þeim efnum er afar 
hröð enda kolefnisfótsporið mikið 

þegar um er að ræða risagáma-
skip og skemmtiferðaskip sem 
brenna svartolíu allan sólarhring-
inn. „Sérfræðingar EFLU hafa 
unnið skýrslu um kostnað við að 
tengja stóru skemmtiferðaskipin 
við íslenska orku úr landi þannig 
að þau þurfi ekki að knýja ljósa-
vélar með svartolíu þegar þau eru 
í höfn. Slík grunnfjárfesting, sem 
líka myndi nýtast öðrum skipum, 
kostar milljarða króna. Þetta er 
hins vegar að flestra mati brýnt 
verkefni varðandi loftslagsað-
gerðir og hluti af nauðsynlegri 
uppbyggingu innviða landsins á 
næstu árum,“ segir Skúli Björn hjá 
EFLU að lokum.

efla.is

Hagnýtt eins árs nám hjá Fisktækniskóla Íslands í samstar� við Hólaskóla og star-
fandi fyrirtæki í greininni.

Námið skiptist í tvær annir á vorönninni fer bóklegi hlutinn að mestu fram í 
Fisktækniskólanum, en einnig verður verklegt nám í skólanum, fyrirtækjum í 
nágrenninu, og rannsóknastofum. Á önninni verða einnig heimsóknir í fyrirtæki 
og verkefnavinna. Námið er kennt í �arnámi. 

Inntökuskilyrði
Hafa lokið námi í �sktækni eða sambærilegu námi. 
Mat á reynslu og þekkingu úr sjávarútvegi getur einnig gilt til að uppfylla inntökus-
kilyrði. 
Opið er fyrir skráningar fyrir árið 202��.

Nánari upplýsingar
Fisktækniskóli Íslands • Víkurbraut 56 • 240 Grindavík
Sími 412 5966 • info@�skt.is • www.�skt.is og á Facebook

Fiskeldi 

	� EFLA vinnur að landtengingu fóðurpramma fyrir Laxa fiskeldi ehf. á Reyðarfirði. � Ljósmynd: Laxar fiskeldi.

Mikill sam-
dráttur í 

þorskafla 
við Færeyjar
Þorskafli af Færeyjamiðum á 
síðasta ár féll um ríflega 
helming miðað við árið 2019. 
Aflinn í fyrra varð 9.435 tonn, 
en 20.291 tonn árið 2019. 
Ýsuafli dróst saman um 
fjórðung, fór úr 8.282 tonn-
um niður í 6.320 tonn. Ufsa-
afli í fyrra varð 20.540 tonn á 
móti 18.855 tonnum 2019. 
Nokkur aukning var í veiðum 
á öðrum botnfisktegundum 
eins og löngu, 21% og keilu, 
36%.

Verðmæti landaðs afla féll 
um fjórðung eða 4,8 millj-
arða íslenskra króna. Sam-
bærilegur samdráttur varð í 
verðmæti þorsks og ýsu og í 
magninu. 

Landaður afli af uppsjáv-
arfiski af öllum svæðum varð 
svipaður og árið 2019 og 
sömu sögu er að segja af 
aflaverðmætinu. Veiðar á 
kolmunna jukust um 2% og 
11% aukning varð í makríl
afla. Verðmæti síldar féll um 
9% í samræmi við samdrátt í 
afla. 

Útflutningur af sjávaraf-
urðum frá Færeyjum á síð-
asta ári féll í kjölfarið um 
12% í verðmæti en um 1% í 
magni miðað við árið 2019. 
Verðfallið nemur 25 milljörð-
um íslenskra króna.

Verðmæti útfluttra afurða 
úr laxeldi lækkaði um 15 
milljarða og í þorski var sam-
drátturinn 6,3 milljarðar 
króna. Þá dróst verðmæti 
síldarútflutnings saman um 
2,5 milljarða. Útflutningur á 
makríl skilaði 21 milljarði ís-
lenskra króna.

	� Þorskaflinn af Færeyjamiðum 
varð í fyrra aðeins rúmlega 
helmingur aflans árið 2019.
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Hliðarafurðir í hvítfiskvinnslu í 
löndum Evrópusambandsins 
nema yfir 3 milljónum tonna en 
um er að ræða innyfli, skrokka, 
hausa, bein og roð. Að stærstum 
hluta er þessum hliðarafurðum 
hent en um þriðjungur þeirra er 
nýttur til framleiðslu á dýrafóðri 
og áburði. Hliðarafurðirnar inni-
halda mikið magn próteina og 
mikilvægra næringarefna og eru 
sem slíkar stórlega vannýtt auð-

lind. Nú stendur yfir verkefni sem 
leitt er af Matís og styrkt er af 
Evrópusambandinu í gegnum EIT 
food sem hefur að markmiði að 
þróa vinnsluaðferð við prótein-
framleiðslu úr þessum hliðaraf-
urðum. Samstarfsaðilar Matís í 
verkefninu eru fyrirtækið Iceland 
Protein og Háskólinn í Ársósum í 
Danmörku. Margrét Geirsdóttir, 
verkefnastjóri hjá Matís, leiðir 
verkefnið og segir að þrátt fyrir 
að íslenskur fiskiðnaður sé kom-
inn langt í nýtingu hliðarafurða 
þá sé enn hægt að ná lengra. 

Áhuginn hefur stóraukist
„Oft eru Evrópuverkefni sem við 
hjá Matís komum að á fyrri stigum 
afurðaþróunar en í þessu tilfelli er 
um að ræða EIT verkefni sem 
miða að því að verkefnin skili af 
sér einkaleyfishæfri afurð sem 
geti farið á markað,“ segir Mar-
grét. EIT Food er evrópskt þekk-
ingar- og nýsköpunarsamfélagi 
um matvæli sem ætlar að um-
breyta umhverfi matvælafram-
leiðslu, vinnslu og neyslu með því 
að tengja neytendur við fyrirtæki, 
frumkvöðla, vísindafólk og nem-
endur alls staðar í Evrópu.

Eftir að Margrét lauk fram-
haldnámi í matvælafræði í Dan-
mörku árið 1998 fór hún að vinna 
hjá Rannsóknarstofnun fiskiðn-

aðarins að verkefnum sem sner-
ust um að nýta prótein úr hliðar-
afurðum í fleira en fóður og fiski-
mjöl og skapa þannig aukin verð-
mæti. 

„Síðan þá hefur orðið mikil 
breyting á áhuga fyrirtækja til að 
nýta það sem til fellur í fiskvinnsl-
unni í áframhaldandi framleiðslu 
og auka verðmætin. Þessi áhugi 
jókst mikið í nýsköpunarbylgjunni 
eftir bankahrunið og í dag sjáum 
við margt hæfileikaríkt fólk vinna 
að ýmsum svona nýsköpunar-
verkefnum, til dæmis í Sjávar-
klasanum. Umhverfið er því gjör-
breytt og undirstrikar hvaða hlut-
verk vinna okkar í stofnunum eins 
og Rannsóknarstofnun fiskiðnað-
arins og síðan Matís stendur fyrir. 
Við höfum byggt upp þekkinguna 
til að vera tilbúin þegar áhuginn 
fer að aukast hjá iðnaðinum 
sjálfum,“ segir Margét. 

Ferskt hráefni er lykilatriði
Þrátt fyrir að á margan hátt séu 
Íslendingar komnir mjög langt á 
þessu sviði og horft sé til okkar 
hvað nýtingu hliðarafurða í fisk-
vinnslunni varðar þá bendir Mar-
grét á að tækifærin felist í að 
vinna verðmætari neysluvörur úr 
því sem nú er notað í fiskimjöl og 
fóður. 

„Það er mjög mikilvægt að við 
aukum fjölbreytnina í vinnslu hlið-
arafurða og að við sköpum þann-
ig meiri verðmæti. Einn allra mik-
ilvægasti þátturinn í þessu er að 
hráefni sé ferskt, það er forsenda 
þess að við getum skapað nýjar 
og eftirsóttar vörur úr þessu hrá-
efni. Aðgangur að góðu hráefni 
þarf að líka að vera tryggur og 
loks að áhugi sé á nýtingunni og 
verðmætasköpun úr þessu hrá-
efni í iðnaðinum og hjá sjávarút-
vegsfyrirtækjunum. Þann áhuga 
sjáum við í dag og gott dæmi er 
Codland verkefnið í Grindavík. Og 
loks vil ég nefna að þessi nýsköp-
un á líka mikið undir að þeir sem 
að henni standa geti lagt til þolin-
mótt fjármagn í þróunarstarfið. 
En svarið við þeirri spurningu 
hvort fiskiðnaðurinn á Íslandi sé 
áhugasamur um nýtingu hliðaraf-
urðanna er óhikað já. Hann var til 
staðar þegar ég fór fyrst að vinna 
að þessu málum eftir nám og 
hefur margfaldast síðan þá,“ segir 
Margrét. 

Mikil þörf fyrir prótein
Aðspurð segir Margrét að mikill 
markaður sé fyrir prótein úr fiski. 

„Ég tel að við höfum komist 
mjög langt í þessu verkefni. 
Vandinn er að framleiða vörur úr 
þessum afurðum sem eru lyktar-
lausar og takist okkur það þá er 
markaðurinn fyrir próteinafurðir 
úr fiski mjög stór. Mannfjöldi 
eykst og próteinþörfin þar með 
og hvað varðar Evrópu þá er hún 
ekki sjálfbær hvað próteinið varð-
ar. Það er því til mikils að vinna,“ 
segir Margrét. 

matis.is

	� Margrét Geirsdóttir, matvælafræðingur og verkefnastjóri hjá Matís. 

Hliðarafurðir í fiskiðnaði eru vannýtt auðlind

	� Íslendingar skapa mikil verðmæti úr fiskinum en til falla ýmsar hliðarafurðir 
sem gera má til muna verðmætari. 

Veso á Íslandi
Við erum dótturfyrirtæki norska fyrirtækisins 
Veso AS sem þekkt er af fiskeldismönnum
af góðu einu.

Sérhæfing í smitvörnum, dýraheilbrigði, 
þrifum og sótthreinsun í fiskeldi, 
matvælavinnslum og landbúnaði. 

Hreinsi- og sótthreinsiefni frá Cid lines  
ásamt ýmsum öðrum efnavörum. 

Þvottaefni fyrir iðnaðarþvottahús, efnalaugar og 
matvælaframleiðslu frá þýska fyrirtækinu Seitz.

Gjótuhraun 8
220 Hafnarfjörður
Sími 839 3100
veso@veso.no
veso@vesohygiene.no
www.veso.is
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Maður vikunnar er fædd á 
Reyðarfirði en hefur nú fært sig 
þvert yfir landið og er gæðastjóri 
hjá Arnarlaxi á Bíldudal. Hana 
langar til Maldiveeyja og finnst 
gott að dunda með börnunum og 
borða góðan mat í góðum 
félagsskap.

Nafn: 
Silja Baldvinsdóttir.

Hvaðan ertu? 
Fædd og uppalin á Reyðarfirði.

Fjölskylduhagir? 
Einhleyp með þrjú börn sem 

heita Mardís Ylfa, Magnús Kristján 
og Sædís Ey.

Hvar starfar þú núna? 
Gæðastjóri hjá Arnarlaxi ehf. á 

Bíldudal.

Hvenær hófst þú vinnu við 
sjávarútveg? 

Ég hef verið tengd sjávarútvegi 
í kringum minn fyrrverandi frá því 
árið 2007. Hóf störf hjá Arnarlaxi í 
apríl 2019.

Hvað er það skemmtilegasta 
við að vinna við íslenskan sjávar-
útveg? 

Fjölbreytnin í starfi mínu, 
áskoranir og samskipti við 
allskonar skemmtilegt fólk.

En það erfiðasta? 
Að slökkva allskonar elda hér 

og þar sem eru nú sem betur fer 
bara mjög fáir! Ekki erfitt, bara 
skemmtilegt.

Hvað er það skrýtnasta sem 
þú hefur lent í í störfum þínum? 

Að brjóta (alveg óvart) 
reglurnar sem ég hef sett sem 
gæðastjóri, tiplandi á inniskónum 
á ranga staði og kyssa stóra feita 
grásleppu úti á kví. 

Hver eftirminnilegasti 
vinnufélagi þinn? 

Ken sem er nú farinn aftur til 
Noregs.

Hver eru áhugamál þín? 
Að ferðast innan- og utan-

lands, dunda með börnunum, 
borða góðan mat í góðum 

félagsskap, hreyfing, kajak, góðir 
þættir og svo eru gönguskíði 
nýjasta nýtt (kann samt ekki 
neitt!).

Hver er uppáhaldsmaturinn 
þinn? 

Laxa sushi og sashimi (sem ég 
er að mastera úr flotta laxinum 
okkar), fiskréttir og ítölsk Rucola 
pizza með nógu af hráskinku og 
parmesan.

Hvert færir þú í draumfríið? 
Í kósý afskekktum bústað 

umkringdum trjám, við arineld og 
með gott rauðvínsglas. Svo væri 
nú gaman að fara til Maldíveyja.

 
Maður vikunnar er fastur liður 

á audlindin.is

HIN HLIÐIN Kyssti stóra feita grásleppu 

Fiskeldi er framtíðin

EHF
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Ísfell ehf, Óseyrarbraut 28
220 Hafnarfjörður, Sími 5200 500
www.isfell.is, isfell@isfell.is

Minnum á öfluga þjónustu Ísfells og gott úrval af vörum til handfæraveiða. Höfum á lager dempara, nælur, girni, 

upplýsingar um allar vörur. 

Hafðu samband og kynntu þér vöruúrvalið 
og þjónustuna!

Handfæravörur
 Öflug þjónusta og gott vöruúrval

VÖRULISTI
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ÍSLENSK
FRAMLEIÐSLA

NÁTTÚRULEG
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GLOBAL
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Við höfum framleitt og  selt fiskafóður til fiskeldis í 30 ár.
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